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Menus Recomenats



MENU A (minim 4 persones) 24,90 €/raci6

ENTRANTS

PRIMER

SEGON

POSTRE

Safata d'entreteniments i canapes:

Terrineta de foie amb torro i Pedro Ximénez
Canapé de salmo i caviar

Vol-au-vent amb llagosti

Espiral de pernil amb palmera

Gotet de crema de Torta del Casar amb tofona
Rotllet de crema de formatge, pernil pinya i nous
Mallorqui amb ou filat

Pa torrat

Brou amb galets gegants i mandonguilletes
(brou presentat en bossa al buit i mandonguilletes fregides a part)

Pollastre a quarts amb prunes i pinyons

Safata de formatges i fruites 5 varietats



MENU B (minim 4 persones) 30,00 €/racio

ENTRANTS | Safata d'embotits ibérics (llom ibéric, xorig ibéric, cap de porc senglar,

PRIMER
SEGON
POSTRE

bull blanc de tofona, bisbe negre i dos tipus de fiambre de festa)
Mitja pinya natural amb llagostins, petons de vieires i salsa tartara
Canelons artesans 3 unitats

Safata de formatges i fruites 5 varietats

MENU C (minim 4 persones) 48,00 €/racio

ENTRANTS

PRIMER
SEGON
POSTRE

Flor de pernil ibéric de Jabugo (200 gr.)
Llom ibéric
2 peces de foie mi cuit

Llenquetes de pa torrat
Crema de Ilagosta amb daus d'ibéric
Espatlleta de cabrit en coccid lenta o garri guarnit amb prunes i pinyons

Safata de formatges i fruites 5 varietats



Aperitius per Picar

TOT PRESENTAT EN SAFATES DE METACRILAT

TOTS EL PRODUCTES S'HAN DE CONSERVAR EN FRED ENTRE 2 i &°

OPCIO DE CANAPES DE SALMO, ESPIRAL | MALLORQUI, 0.80 €/UN

VASET DE FOIE | DE IDIAZABAL, 1.80 €/UN

VO-AU-VENT AMB LLAGOSTI | ROTLLET DE PERNIL, PINYA, FORMATGE | NOUS, 1.30 €/UN

- Safata d’embotits ibérics aprox. 6 pers. 32.00 €
- Safata de formatges i fruites aprox. 6 pers. 3200 €
- Safata de canapés variats (aprox. 35 unitats) aprox. 5 pers. 3200 €
- Safata d'entreteniments i canape aprox. 4 pers. 32.20¢€
- "Montadito" de xapata amb pernil de Gla unitat 220€
- "Montadito” de xapata amb llom iberic unitat 195 €
- "Montadito" de xapata de tomaquet i parmesa unitat 195 €
- "Montadito" de xapata amb salmo i formatge fresc  unitat 1.95€
- Croquetes (1 Kg.) aprox. 30 unitats 18.00 €
- Bouquet d"alemanya i bacd unitat 1.00 €
- Broqueta de pollastre al curry unitat 1.00 €
- Brogueta mini de botifarra de bolets i foie unitat 1.00 €
- "Gamberonis" (llagostins arrebossats) unitat 1.00 €
- Flor de pernil de Gla (300 gr) aprox. 10 pers. 39.00 €
- Datils amb baco fets (100 gr.) aprox. 8 unitats 3.00 €
- Llardons casolans 100 gr. 1.80 €
- Terrosos de parmesa amb macadamies 100 gr. 3.20€
- Mini rotllo d'espinacs en broqueta unitat 1.00 €
- Caramels de fuet 100 gr. 6.80 €
- Truita de patates (unitat) per 10 pers. 16.00 €
- Assortit de pastes salades per 6 pers. 25.00 €

US RECOMANEM, PER UN BON “APERITIU”, EL NOSTRE “MI-CUIT" D'ANEC
RECORDEU QUE DISPOSEM EN EL NOSTRE CELLER D'UNA SELECTA SELECCIO DE VINS I CAVES



Primers Plats

Amanida de pasta alemanya

Amanida de nous, pinya i formatge fresc

Amanida de fabetes amb pernil Serra

Raviolis a la crema

Fideua

Empedrat de bacalla

Carpaccio de tomaquet, mozzarella i pinyons amb orenga

Pastis de verdures i salsa tartara

Pebrots del piquillo farcits amb brandada de bacalla

Pastis de peix amb tartara

Macarrons

Brou, gaspatxo o vichyssoise (segons temporada)

Amanida russa

Mitges pinyes naturals amb llagostins, petons de vieires i salsa tartara
Carpaccio de vedella i parma

Graellada de 8 verdures amb oli de brases i sal de fum

Amanida amb fruites variades, formatge de cabra i vinagreta de mel
Lasanya d'espinacs i formatge
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.18.00 €
.18.00 €
25.00 €
16.00 €
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20.00 €
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18.50 €
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29.50 €

7.50 €

700 €
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420 €

8.00 €
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20.00 €

PER UN PRIMER PLAT US RECOMANEM ELS VINS JOVES BLANCS | NEGRES, AIXi COM ELS

ROSATS DE L'ANY






