
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Casanovas Catering Traiteur  
c/ Diputació, 80 (restaurant) 

c/ Calàbria, 113 (botiga) 
08015 Barcelona 
+34 93 423 65 08 

catering@casanovascatering.com 
www.casanovascatering.com 

 
 

 
Coctels especials 

Nadal 2011 
 

El còctel és un aperitiu lleuger, que es realitza a peu 
dret, on el convidats poden moure’s lliurement per 

l’espai, creant un ambient distès que afavoreix 
 les bones relacions socials 

 
La gastronomia d’un còctel consisteix en 

entreteniments i pica-pica, que no requereixen 
 l’ús de utillatge, com plats i coberts.  

Els cambrers circulen entre els assistents oferint les 
safates de gastronomia i beguda 

 
Enguany volem compartir amb vosaltres 

 les nostres opcions gastronòmiques,  
per fer més fàcils i agradables  

els vostres actes Nadalencs   
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Coctel amb freds i calents 
 

Benvinguda amb Copa de Cava Rosat Casanovas Brut Selecció 
 i snacks  a les taules  de recolzament amb 

 cruixents de verdures i parma amb nous macadamies 
 

Safata de canapes: 
Canapè de salmó i caviar 

Canapè mallorquí amb ou filat 
Canapè  de crema d’anxoves i nou 

Canape de york i pinya 
 

Cassoleta de foie i crocant d’ametlla 
Coca de recapta amb anxoves 

Flor de Jabugo amb assortiment de torradetes 
Mini pita vegetal de roast beef i chutney de mango 

Daus de truita de patates amb cherry 
Tartaleta de pastís de cabratxo i llagostí 

Gotet d’esqueixada de bacallà amb tapenade d’arbequina 
Croquetes artesanes 

Broqueta de botifarra amb verduretes brasejades 
Niu de llagostins amb salsa thai 

Borek de feta i espinacs 
 

Safates de formatges i fruites 
Mousse de turró de Xixona amb neula 

 
Cava Casanovas Brut Selecció 

Vi negre Albet i Noya Agricultura Ecològica 
Vi blanc  Marques d’Alella Pansa Blanca DO Alella 

Aigües, cerveses i refrigeris 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

El còctel està dissenyat per realitzar-se a peu dret 
amb taules de recolzament i barra de begudes. 

El material i utillatge necessaris queden inclosos. 
Si necessiteu quelcom (separadors, cadires, 

faristols, etc) consulteu-nos el preu de lloguer. 
 

Inclou decoració floral cortesia de Casanovas Catering. 
 

Servei de cambrers: 125 €* (un cada 25 comensals aprox.). 
Servei mínim de 4 hores, l’hora addicional es facturarà 

a raó de 30 euros. Recomanem servei de cambrers 
quan l’acte superi els 25 comensals. 

 
Transport, muntatge i recollida mínim a Barcelona 75 €* 

 
Si el mateix dia hi ha més d’un acte o servei, 

es cotitzarà globalment el servei de cambrers i transport. 
 

Els preus no inclouen IVA 

 

 

Preu per persona 36 € 
 



 

 
Coctel fred  

 
Benvinguda amb Copa de Cava Rosat Casanovas Brut Selecció 

 i snacks  a les taules  de recolzament amb 
 cruixents de verdures i parma amb nous macadamies 

 
Safata de canapes: 

Canapè de salmó i caviar 
Canapè mallorquí amb ou filat 

Canapè  de crema d’anxoves i nou 
Canape de york i pinya 

 
Cassoleta de foie i crocant d’ametlla 

Coca de recapta amb anxoves 
Flor de Jabugo amb assortiment de picos i torradetes 
Mini pita vegetal de roast beef i chutney de mango 

Daus de truita de patates amb cherry 
Tartaleta de pastís de cabratxo i llagostí 

Gotet d’esqueixada de bacallà amb tapenade d’arbequina 
Broqueta de patata i pop amb oli de pebrot de la Vera  

 
Safates de formatges i fruites 

Mousse de turró de Xixona amb neula 
 

Cava Casanovas Brut Selecció 
Vi negre Albet i Noya Agricultura Ecològica 

Vi blanc  Marques d’Alella Pansa Blanca DO Alella 
Aigües, cerveses i refrigeris 

 

 
 

 
 

El còctel està dissenyat per realitzar-se a peu dret 
amb taules de recolzament i barra de begudes. 

El material i utillatge necessaris queden inclosos. 
Si necessiteu quelcom (separadors, cadires, 

faristols, etc) consulteu-nos el preu de lloguer. 
 

Inclou decoració floral cortesia de Casanovas Catering. 
 

Servei de cambrers: 125 €* (un cada 25 comensals aprox.). 
Servei mínim de 4 hores, l’hora addicional es facturarà 

a raó de 30 euros. Recomanem servei de cambrers 
quan l’acte superi els 25 comensals. 

 
Transport, muntatge i recollida mínim a Barcelona 75 €* 

 
Si el mateix dia hi ha més d’un acte o servei, 

es cotitzarà globalment el servei de cambrers i transport. 
 

Els preus no inclouen IVA 

 

 

Preu per persona 32 € 

 



 

 
 

 
 

Coctel només muntatge 
 
 

Safata de canapes: 
Canapè de salmó i caviar 

Canapè mallorquí amb ou filat 
Canapè  de crema d’anxoves i nou 

Canape de york i pinya 
 

Cassoleta de foie i crocant d’ametlla 
Coca de recapta amb anxoves 

Flor de Jabugo amb assortiment de picos i torradetes 
Mini pita vegetal de roast beef i chutney de mango 

Daus de truita de patates amb cherry 
Tartaleta de pastís de cabratxo i llagostí 

Gotet d’esqueixada de bacallà amb tapenade d’arbequina 
Broqueta de patata i pop amb oli de pebrot de la Vera  

 
Safates de formatges i fruites 

Mousse de turró de Xixona amb neula 
 

Cava Casanovas Brut Selecció 
Vi negre Albet i Noya Agricultura Ecològica 

Vi blanc  Marques d’Alella Pansa Blanca DO Alella 
Aigües, cerveses i refrigeris 

 

 
 

 
 
 
 
 
 

El còctel només muntatge us el deixem preparat on vulgueu, 
per a que el gaudiu sense la necessitat de servei de cambrer, 

i el passem a recollir a l’hora que millor us convingui. 
 

Transport, muntatge i recollida mínim a Barcelona 125 €* 
 

Els preus no inclouen IVA 

 

Preu per persona 30 € 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

Coctel pica-pica 
 
 

Safata d’entreteniments: 
Canapè de salmó i caviar 

Canapè mallorquí amb ou filat 
Peixet d’escalibada amb anxova 

Canape de york i pinya 
Vol au vent de llagostí i tartara 

Tartaleta de brandada de bacallà amb tapenade 
 

Assortiment de pasta salada i snacks cruixents 
 

Safates de formatges i fruites 
Assortiment de torrons, xocolates i neules 

 
Cava Casanovas Brut Selecció 

Vi negre Albet i Noya Agricultura Ecològica 
Vi blanc  Marques d’Alella Pansa Blanca DO Alella 

Aigües, cerveses i refrigeris 

 
 
 
 
 

 
Pica – pica, és el còctel més senzill, 

amb safates d’entreteniments i cava per brindar. 
 

Servei de cambrers: 125 €* (un cada 25 comensals 
aprox.).Servei mínim de 4 hores, l’hora addicional es 
facturarà a raó de 30 euros. Recomanem servei de 

cambrers quan l’acte superi els 25 comensals. 
 

Transport, muntatge i recollida 
mínim a Barcelona 75 €* 

 
Els preus no inclouen IVA 

 

 
 

Preu per persona 20 € 

 
També podeu gaudir-lo en format NOMÉS 

MUNTATGE O NOMÉS ENTREGA, consulteu-nos. 



 

 
Coctel només entrega  

 
 

Safata de canapes: 
Canapè de salmó i caviar 

Canapè mallorquí amb ou filat 
Canapè  de crema d’anxoves i nou 

Canape de york i pinya 
 

Cassoleta de foie i crocant d’ametlla 
Coca de recapta amb anxoves 

Flor de Jabugo amb assortiment de picos i torradetes 
Mini pita vegetal de roast beef i chutney de mango 

Daus de truita de patates amb cherry 
Tartaleta de pastís de cabratxo i llagostí 

Gotet d’esqueixada de bacallà amb tapenade d’arbequina 
 

Safates de formatges i fruites 
Mousse de turró de Xixona amb neula 

Assortiment de torrons, xocolates i neules 
 

Cava Casanovas Brut Selecció 
Vi negre Albet i Noya Agricultura Ecològica 

Vi blanc  Marques d’Alella Pansa Blanca DO Alella 
Aigües, cerveses i refrigeris 

 
 

 
 
 
 
 

Opció gastronomia i begudes  
Us entreguem les safates de gastronomia i les 

begudes, tot en material d’un sol us. 
No inclou muntatge de sala.  

Transport entrega sense recollida 50 €  
Els preus no inclouen IVA 

 

Preu per persona 28 € 
 
 
 
 
 

 

Opció només gastronomia 
Si us estimeu més sense beguda,  

amb aquesta opció us fem entrega de la 
gastronomia en safates d’un sol us.  

No inclou muntatge de sala.  
Transport entrega sense recollida  

Els preus no inclouen IVA 
  

Preu per persona 24 € 
  
 
 
 

 


