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Menús especials per a grups 

Festes de Nadal 2011 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*Grup mínim 10 pax 

mailto:catering@casanovascatering.com


Menú basic 
 
Aperitiu 
Coca d’escalivada  amb  Anxoves de l’Escala  
Croquetes de serrà      
Assortiment d’olives mediterrànies     
Tarrons de formatge i acetamides   
Pernil ibèric amb pa i tomàquet 
Daus de salmó 

 
Plat principal* 
Tall rodó de vedella amb salsa de rostit i patates al romaní 
Ó 
Pollastre de corral amb prunes, orellanes i pinyons 

 
Postres 
Assortiments de torrons, neules, polvorons i xocolates 

 
Celler  
Cafès i infusions 
Vi blanc i negre Synera DO Catalunya 
Aigua mineral  
 
 
 

Preu per persona  32  
8% IVA no inclòs 

Menú classic 
 

Aperitiu 
Assortiment d’olives mediterrànies 

Coca d’escalivada amb  Anxoves de l’Escala 
Pernil ibèric amb pa i tomàquet 

Tarrons de formatge i macadamies 
Daus de salmó maridats en oli d’anet 

Croquetes de serrà 
Degustació de rissoto de tòfona 

 
Plat principal a escollir 

Lluç en tempura amb tomàquet confitat 
Ó 

Entrecot amb oli de brasa i patates al forn 
Ó 

Melòs de xai amb salsa de rostit i bolets  

 
Postres 

Assortiments de torrons, neules, polvorons i xocolates 

 
Celler  

Cafès i infusions 
Vi blanc i negre Synera DO Catalunya 

Aigua mineral  

 

Preu per persona  38  
8% IVA no inclòs 



 

Menú fusió 
 

Aperitiu 
Coca d’escalivada amb Anxoves de l’Escala 
Pernil ibèric amb pa i tomàquet 
Pop a la gallega 
Olives farcides  
Daus de salmó 
Foie mi-cuit amb torradetes 
Llagostins cruixents 
Croquetes de serrà 
Degustació d’arròs de llagosta 

 

Plat principal a escollir 
Bacallà amb confitura de codony, alls tendres i cruixent 
Ó 
Canelons trufats de bolets i foie 
Ó 
Melós de xai enfangat amb chips de moniato 
 

Postres 
Assortiments de torrons i postres nadalencs 
 

Celler  
Cafès i infusions 
Vi blanc Pansa Blanca DO Alella 
Vi negre Albet i Noia Agricultura Ecològica 
Aigua mineral  
 

 

Preu per persona  48  
8% IVA no inclòs 

 

Menú tradicional 
Aperitiu 

Coca d’escalivada amb Anxoves de l’Escala 
Llagostins cruixents Pernil ibèric amb pa i tomàquet 
Pop a la gallega Foie mi-cuit amb torradetes 
Croquetes de serrà  Assortiment d’olives mediterrànies 

Daus de salmó maridats en oli d’anet 

 

Primer  
Degustació d’arròs negre d’escamarlans XXL 

 gratinats amb mousselina d´alls 
 

Segon 
Filet de vedella amb fruits del bosc i salsa d’Oporto 

Ó  

Llenguado a les tres taronges amb ametlla 
Ó  

Espatlleta de cabrit cocció lenta 14 hores amb patatetes al romaní 
 

Postres 
Degustació de 5 formatges catalans amb confitures i fruites 

Assortiments de torrons i postres nadalencs 
  

Celler  
Cafès i infusions 

Vi blanc Pansa Blanca DO Alella 
Vi negre Albet i Noia Agricultura Ecològica 

Cava Casanovas Brut Selecció 
Aigua mineral  

 

Preu per persona  54  
8% IVA no inclòs



Coctel a peu dret  
 
Freds  
Cruixents de verdures amb nous de macadamia 
Pernil ibèric amb pa i tomàquet  
Coca d’escalivada amb anxoves de l’Escala  
Daus de salmó maridats en oli verge 
Daus de truita  de patata amb cherry 
 

Calents  
Croquetes artesanes 
Broqueta de botifarra artesana amb verdures 
Mini bikini de brie i tòfona 
Cruixent de llagostí amb salsa thai 

 
Postres 
Assortiment de formatges i fruites  
Assortiments de torrons i postres nadalencs 

 
Celler  
Cafès i infusions 
Cava Casanovas Brut Selecció 
Vi negre Albet i Noia Agricultura Ecològica 
Aigua mineral, cerveses i refrigeris 
 

 

Preu per persona  32  
8% IVA no inclòs 

Mínim 20/25 pax 

Coctel amb degustació  
 

Freds  
Cruixents de verdures amb nous de macadamia 

Olives farcides de pomodoro 
Pernil ibèric amb pa i tomàquet  

Coca d’escalivada amb anxoves de l’Escala  
Daus de salmó maridats en oli verge 

Daus de truita  de patata amb cherry 
Gotet de mousse de foie amb crocant de festucs 

 

Calents  
Croquetes artesanes 

Cruixent de llagostí amb salsa thai 
Broqueta de botifarra artesana amb verdures 

Broqueta de dau de vedella amb maridatge de mostasses 
Degustació de rissoto de tòfona  

 

Postres 
Assortiment de formatges i fruites  

Assortiments de torrons i postres nadalencs 

 
Celler  

Cafès i infusions 
Cava Casanovas Brut Selecció 

Vi negre Albet i Noia Agricultura Ecològica 
Aigua mineral, cerveses i refrigeris 

 

Preu per persona  36  
8% IVA no inclòs 

Mínim 20/25 pax 


