MENU A

Minim 4 persones

= |
' 25,00 €/racio

ENTRANTS

Safata d’entreteniments i
canapes

Terrineta de foie amb
crocant

Canape de salmo i caviar
Vol-au-vent amb llagosti
Espiral de pernil amb
palmera

Gotet de crema de Torta del
Casar amb tofona

Rotllet de crema de
formatge, pernil pinya i nous
Mallorqui amb ou filat

Pa torrat

PRIMER A ESCOLLIR
Brou amb galets de Nadal i
mandonguilletes

(brou presentat en bossa

al buit i mandonguilletes
fregides a part)

Opci6 estiu: salmorejo amb
llagostins

SEGON

Pollastre a quarts amb
prunes i pinyons o
Mandonguilles amb Bolets

MENU NENS

MENU B

Minim 4 persones

= | ©
' 32,50 €/racio

ENTRANTS

Safata d’embotits ibérics
(llom ibéric, xori¢ ibéric, cap
de porc senglar, bull blanc de
tofona, bisbe negre i dos tipus
d’embotits de festa) 6
Assortiment de canapés
(salmo, pernil dolg,
sobrassada, anxova,...)

PRIMER A ESCOLLIR

Mitja pinya natural amb
llagostins, petons de vieires
i salsa tartara 6

Pastis de peix i llagostins
amb tartara

SEGON A ESCOLLIR
Rod¢ de vedella amb suquet
i bolets

(tres talls per pax.)

Calamar farcit

Bacalla a la catalana

Rodo de pollastre amb
prunes

MENU VEGA/
INTOLERANT LACTOSA

FORMAT TAPAS

Esparrecs verds amb
tomaquet Sec i pinyons

Arros amb verdures i

soia

Amanida de tres
tomaquets amb vinagreta

Foccacia de verdures al
forn i nous

Broquetes de fruita

22,00 €

MENU C

Minim 4 persones
“2EC)
' 43,50 €/racio

ASSORTIMENT
DE CANAPES

PRIMER
Crema de llagosta amb daus
d’ibéric

SEGON A ESCOLLIR
Espatlleta de cabrit en
coccio lenta

Garri guarnitamb prunesi
pinyons

Filet de vedella amb foie

Macarrons Casanovas + Llibrets amb xips

MENU D

Minim 4 persones

“NEG))
' 27,00 €/racié

ENTRANTS

Safata d’entreteniments i
canapes

Terrineta de foie amb
crocant

Canape de salmo i caviar
Vol-au-vent amb llagosti
Espiral de pernil amb
palmera

Gotet de crema de Torta del
Casar amb tofona

Rotllet de crema de
formatge, pernil pinya i nous
Mallorqui amb ou filat

Pa torrat

PRIMER
Canelons artesans (4 unitas
per pax.)

SEGON
Cuixa d’anec confitada amb
prunes i pinyons

SENS
GLUTEN

FORMAT TAPAS

Arros amb verdures i soia

Amanida de tres
tomaquets amb tonyina

Esparrecs verds amb
formatge i parma

Roast beef amb poma

Broquetes de fruita

22,00 €

Barcelona
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ATENCIO AL CLIENT DE CATERING — ESTABLIMENT CASANOVAS:
Calabria, 113 . Barcelona

Telf. 934 236 508

Mobil. 658 954 201

ENTRADA AL RESTAURANT CASANOVAS:
Diputaci6, 78 . Barcelona

Telf. 934 236 508

Mobil. 658 945 201

E-mail catering: catering@casanovascatering.com

www.casanovascatering.com
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APERITIUS rer prcar 5 @ MENU PREMIUM %700

Safata d’embotits iberics Aprox. 6 pers. 42.00 €
Safata de formatges i fruites Aprox. 6 a 8 pers. 42.00 € (17,83€ per persona)
ga}‘a:a 39 can?pésEvatrlatts (_aprozu}o unitats) ﬁprox g pers. i;-gg g ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT PICA PICA DOLC
arata d aperitus. entreteniments | canapes rox. © 0 mes pers. . . . L. .
Mini panetz saludables amb pernil d’ag|ép U%itat . 310€ Canapé de sobrassada i ou filat Croquetes artesanes de rostit i pernil Broqueta de trufa de xocolata amb
Mini panets Sa:UgaE:eS amg ”O:H ibéfric . Unitat 3-102 Delicia de canapeé d’anxoves ibéric fruita de temporada
Mini panets saludables amb salmo i formatge fresc Unitat 3.10 N - . . .
“Burrito” de tomaquet i parmesa Unitat Z10€ Canape de salmé i caviar Broqueta amb dau de truita de patates  Petit fours de xocolata
Croquetes de Pemili Pollastre (1 Kg.) Unitat 1.00€ Roques de formatge holandes curat Broqueta de botifarra con verdures
g:gqldzttzsdie ((:)Flg:tre — 82:}:: 1gg€€ Assortiment de galetes salades escalivades
Brogueta minﬁ de botifarra dgbmets i foie Unitat 150€ Nous de Macadamia amb sal de citrics Mini entrepa de pernil serra
“Gamberonis” (llagostins arrebossats) Unitat 1.50€ Vol a vent de marisc amb caviar Mini entrepa de pernil york i formatge
Flor de pernil d’agla (200 gr.) amb safata 32.00 € I N
Datils amb bacé fets amb safata 25 peces 22.00€ verme gruyere
-Il‘-ggggss ((:j?esgéarrr;seeslr;ibrﬁggggamies safaia %gg g:: i%%%% (El menu es composa de 3 safates. Es un men( per compartir, es pot demanar pel nimero de comensals que es necessiti, sent com a minim 6 persones. En cas
Truita de patata a daus 25 dau.s 18..00 € d’al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos els canvis a fer)
Farcellets de llagosti amb safata 12 unitats 18.00 €
7z N
. =HLG)
OPCIO DE SAFATES AMB GOTETS INDIVIDUALS DE: 050 € @ 118,00
Esqueixada de bacalla amb olivada Peca : ’
Foie amb crocanti i taronja _ Peca 2.50€ (19,66€ per persona)
Crema de Torta del Casar amb tofona Peca 2.50€ ASSORTIMENT D’SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT BARQUETA DE: '
Coca de recapte i anxova o formatge de cabra Peca 2.50€ N } . ) . .
Tot presentat en safates. Tots els productes s'han de conservar en fred entre 2 i 6°C. US (ID:alr]gpedde sobra‘szada i ou filat Gotet_ d_e foie elllmb melmelada de Farzellet cruixent de llagosti i alls
elicia de canapé d’anxoves taronja i ametlles tendres
Canape de salmé i caviar Gotet de brandada de bacalla amb Croquetes artesanes de rostit i pernil
Roques de formatge holandes curat tapenade ibéric

PRI M ERS P LATS E ) Assortiment de galetes salades Mini entrepa de pernil ibéric PICA PICA DOLC

Nous de Macadamia amb sal de citrics Mini entrepa de llom ibéric

Amanida de pasta alemanya raci6 de 250 gr. Raci6 7.00 € Vol a vent de marisc amb caviar Dau de truita de patates Petit fours de xocolata amb fruita de
Amanida de nous pinya i formatge fresc racié de 200 gr. Raci6 7.00€ temporada
Amanida de favetes amb pernil Serra raci6 de 200 gr. Racio 8.00 € vermell .
Timbal d’espinacs i formatge de cabra gratinat Unitat 7.00 € Tarrons de Parma Cintes de xocolata
Fideua racié de 300 gr. Racio 7.50 € Gotet de formatge
E:rﬁ)zg::?ct) cciiee ?:ri"g;ig:ng;nzc;g?:ﬁz idsilnci/%rlllxse;isboo?gnqa Eggg 2%%2 (El menu es composa de 3 safates i 1 barqueta de fusta, apte per escalfar al microones. Es un menu per compartir, es pot demanar pel nimero de comensals

’ . s — : que es necessiti, sent com a minim 6 persones. En cas d’al-lergia o intolerancia, consulteu-nos els canvis a fer)
Pastis de verdures i salsa tartara Raci6 7.00 €
Pebrots del piquillo farcits amb brandada de bacalla 3 peces Racié 7.50 €
Pastis de peix amb tartara i llagostins Racié 9.00€
Macarrons Racio 3.80€ g ® | @)
Brou, Gaspatxo, Salmorejo o Vichyssoise (segons temporada) Racié 6.00 € M E N U G 0 LD E N @
Amanida russa raci6 de 300 gr. Racié 7.00 € 154,00 €
Mitges pinyes naturals amb llagostins, petons de rap i salsa tartara Raci6 13.50€
Carpaccio de vedella i parma Racio 6.80 € (25,66€ per persona)
Graellada de 8 verdures amb oli de brases i sal de fum Racio 9.50 € ASSORTIMENT D’SNACKS VARIATS BARQUETA DE CALENTS*
ﬁgggfyzzr’r;t;gﬁﬁ: ivf?)rrlr?wifg?éformatge de cabra i vinagreta de mel 250 gr. E:gilg 38%2 Rocs de Parma Cruixent de gambes amb brots de soja i salsa thai
Esparrecs verds amb encenalls de parmesa 8 peces Racié 750€ Nous de Macadamia amb sal de citrics Croquetes artesanes de rostit i pernil ibéric
Timbal d’escalivada i formatge de cabra gratinat Racio 8.20€ Mini esferes de formatge de cabra especiat Bunyols de bacalla amb llagrimes de mel

Barretes cruixents de pomodoro Pinxo de truita de patata amb tomagquet confitat
SEGONS PLATS 5 Datils turcs farcits de gorgonzola
@ Orellanes amb crema fresca i festucs PICA PICA DOLC

Roast beef a talls fins (opcional guarnit amb poma glacejada*) per 1 kg. entre 8i 10 pers. aprox. 59.00 € + 10.00 € (Poma*) Gotet de foie amb taronja confitada i ametlles, Broqueta de trufa de xocolata amb fruita de temporada
Rodo6 de vedella amb suquet i bolets per 1 kg. entre 3i 4 pers. aprox. 32.00€ . . .
Filet de vedella— turnedd —amb salsa d’ Oporto i fruites del bosc Unitat 21.00€ Cassoleta de fondue amb tartufata i palets de sesam Petit fours de xocolata
Galtes estofades amb patata a la brasa Unitat 7.50 €
Peus de porc Dos meitats 7.00€ ; “ni »
Bacalla amb panses. pinyons | tomaquet Racid 820€ Safata de Flor de pernil de Jabugo amb “picos” (300 grs.)
Llibrets de llom 2 peces 6.20€
Pollastre prémium sencer al forn acompanyat de prunes de mes de 2 kg. / unitat 14.00 € PICA PICA SALAT
Rod6 de pollastre farcit (pernil dolg i formatge- prunes, pinyons i . R . .
orellanes o pinya amb nous, etc...) Raci6 de dos talls 8.50 € Terrina de tomaquets confitats sobre fons de caviar
Mandonguilles amb sipia 5 peces Raci6 7.50 € d’alberginia
?g;%%?: 3 g %;C(I;lﬁ% rap, sipia, Musclos, cloisses, escamarians...) 3232 de 5 talls 2/2'\3€ Mini vol au vent amb cua de llagosti i tartara
Canelons Unitat 1.95€ Canape de salmd i caviar ) _
Cuixa d'anec confitada amb - 1t Unitat 0.20 € R N o R (El menu es composa Qe 4 safates i 2 barquetes de fusta, aptes per

_ ! prunes, pinyons | taronges nita : Espiral de crépe de cranc reial i alfabrega escalfar al microones. Es un ment per compartir, es pot demanar pel
Garrinet per raC'OnS de 300-400 gr. Raplo 24.00€ Mini tartalet b tis d : b : nimero de comensals que es necessiti, sent com a minim 6
Calam{ir_s farcits Unitats 8.90 € Initartaleta amb pastis de peix amb caviar persones. En cas d'al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos els canvis a
Alberginies farcides de carmn Unitat 7.00 € vermell“Montadito” de pebrots escalivats i anxova fer)
Mussaka de verdures i carn Racié 7.00 € L N 5 .
Mel6s de xai amb suc del seu rostit Raci6 980€ Degustacio de tartar de bacalla amb porradell i tapendade
Bacalla a la biscaina Racio 8.20 € d’arbequines

Bacalla a la llauna amb cigrons Racio6 8.20€ Pinxo de seitd i mini carxofa confitada en oli verge i orenga



