MENU A

Minim 4 personaa
o &

25,00€/ra

ENTRANTS

Safata d'entreteniments i
canapas

Terrineta de foie amb
crocant

Canapa da salmdé i caviar
Vol-au-vant amb llagosti
Espiral de pamil amb
palmera

Gotet de crema de Torta del
Casar amb tofona

Retllat de crama de formatge,
pemil pinya i nous Mallorqui
amb ou filat

Pa torrat

PRIMER A ESCOLLIR
Brou amb galets de Nadal i
mandonguilletes

(brou presentat en bossa

al buit i mandonguillates
fregides a part)

Opcid astiu: salmorajo amb
llagosting

SEGON

Puollastre a quarts amb
prunes i pinyons o
Mandonguilles amb Bolets

MENU B

Minim 4 peracrea
S &
' 32,50 €/racid

ENTRANTS

Safata d'embetits ibérics (llom
ibaric, xorig ibaric, cap de perc
senglar, bull blanc da téfona,
bisbe negre i dos tipus
d'ambetits de fasta) &
Assortiment da canapés
(salmd, pernil dalg,
sobrassada, anxova,...}

PRIMER A ESCOLLIR
Mitja pinya natural amb
llagostins, petons da vieires i
salsa tartera 6

Pastis de paix i lagostins

amb tartara

SEGON A ESCOLLIR
Rodé da vedella amb suquet i
bolets

(tres talls per pax.)

Calamar farcit Bacalla a

la catalana Rodd de

pollastra amb prunas

MENU C

Minim 4 paraonea

ﬂ @

43,50 €/racid
ASSORTIMENT
DE CANAPES

PRIMER
Crama de llagosta amb daus
d'ibaric

SEGON A ESCOLLIR
Espatlleta de cabrit en
coccit lenta

Garri guamitamb prunes i
pinyons

Filet de vedella amb foie

r
M E N U N E N S Macarrons Casanovas + Llibrets amb xips

MENU VEGA/
INTOLERANT LACTOSA

FORMAT TAPAS

Espérrecs verds amb
tomaquet Sec i pinyons

Arres amb verdures i

soia

Amanida de tres
tomaquets amb vinagreta

Foceacia de verdures al
forn i nous
Broguetes de fruita

22,00€

MENU D

Minim 4 peracnea

ﬂ @

27.00 €/racid
ENTRANTS

Safata d'entrateniments i
canapas

Terrineta de foie amb
crocant

Canapé da salmd | caviar
Vol-au-vent amb llagosti
Espiral de pernil amb
palmera

Gotet de crema de Torta del
Casar amb tofona

Rotllet de crama de formatga,
pemil pinya i nous Mallorqui
amb ou filat

Pa torrat

PRIMER
Canelons artasans (4 unitas

per pax.}
SEGON

Cuixa d'anec confitada amb
prunes i pinyons

Rooe

SENS

GLUTEN

FORMAT TAPAS

Arrés amb verdures i soig
Amanida de tres

tomaquets amb tonyina
Espéarracs verds amb

formatge i parma
Roast beef amb poma

Brequetes de fruita

2,00€

Barcelona

ATENCIO AL CLIENT DE CATERING — ESTABLIMENT CASANOVAS:
Calabria, 113 . Barcelona

Telf. 934 236 508

Mobil. 658 954 201

ENTRADA AL RESTAURANT CASANOVAS:
Diputacid, 78 . Barcelona

Telf. 934 236 508

Mabil. 658 945 201

E-mail catering:

www.casanovascatering.com

CASANOVAS

BA =



MENU PREMIUM

i 107,00
{17,83€ per persona)
ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT PICA PICA DOLG
Canapa de sobrassada i ou filat Crofuetes artesanas da rostiti pemil Brequeta da tras fruites
Dalicia de canapé d'anxoves ibaric Trufes da xocolata

Canapd de salmd i caviar

Rogues de formalge holandés curat
Assortiment de galetes salades
Snacks | fruits secs

Vol a vent de marisc amb caviar
vermell

Brogqueta amb dau de truita de patates
Brogueta de botifarra con verduras
escalivades

Mini entrepé de pamil sama

Mini entrepa de pamil york i formatge
gruyéra

{El mend es composa de 3 safates. Es un mend per compartir, ea pot demanar pel nimero de comensals que ea necessiti, sent com a minim 6 persones. En cas

d’d'lérga o intolerdncia, consulteu-nos els canvis a fer)

MENU DELUXE

= | €@18,00
¥

ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS

Canapa de sobrassada i ou filat
Dalicia de canapé d'anxoves
Canapa de salmd | caviar

Rogques de formalge holandés curat
Assortiment de galetas salades

PICA PICA SALAT

Gotat da foia amb malmelada de
taronja i ametles

Gotet de brandada de bacalla amb
tapenade

Mini entrepa de pamil ibéric

BARQUETA DE: (19,66€ per persona)

Farcellet cruixent de llagosti i alls
tendras

Croquetas artesanas da rostit i pamil
ibéric

APERITIUS?ER Prcar A @
Safata d'embotits ibérics Aprox. 6 pers. 4200 €
Safata de forma es i fruites Aprox. 6 a 8 pers. 42.00
Aprox Tpers. 250
e ADIOX. & O MES pers. 4200
Mini paneis saludabl- amb pen-ul d'agla nitat .10 &
Mini panets saludables amb llom ib&ric Unitat
Mini %anets saludables amb salmao i formatge fresc Onitat X
urnto” de tom. SIJ IEFI‘I’I J@ 4.
Croquetes de Pernil i Pollastre {1 Kg.) Unitat 00 €
Croguetes de Ceps Onitat 00§
Brogueta de pollastre al curry Onitat 50 &
Brogueta mini de botifarra de bolets i foie Unitat .50 €
"Camheron [Tegests sebosseis] Tt T
Flor de pernil d’agla {200 gr.) amb safata 3200 €
Datils amb baco fets amb safata %g{gs 2200 €
ardons casolans amp sal ar. 12.00 €
‘erTosos de parmesy | macadgmies satala DD gr. 1800 €
TUita de EFE% @ daus aus TBO0E
Farcellets de llagostl amb safata 12 unitats 18.00 €
OPCIO DE SAFATES AMB GOTETS INDIVIDUALS DE: Pega 250 €
Esqueixada de bacalld amb clivada
"Ohe b crocant | taronja Feca BIE
Crema de Torta del Gasar amb téfona Peca .50 €
Coca de recapte | anxova o formatge de cabra Peca .50 €
Tot presentat en safates. Tofs els productes s’han de conservar en fred entre 2 6°C. US
B @
manida de alemanya raci A Rado TO0E
Amanida de nous pinya i formatge fresc racié de 200 gr. Racid 700 €
Amanida de favetes amb pemil Sera racié de 200 gr. Racit 8.00€
Timbal d’espinacs i formatge de cabra gratinat Onitat 700€
Fideua racio de 300 gr. Racit 750 €
Empedrat de bacalld amb mongeta del ganxet 250 gr. Racio 800€
Carpaccio de tomaquet, mozzarella i pinyons amb crenga Racit B8.00¢
Pastis de verdures i salsa tartara Racid 7.00€
Pebrots del piguillo farcits amb brandada de bacalla 3 peces cid 7.50
Pasts de peix amb tirtara i llagostins Gio .00
Macarrons Racio .80
Brou, G Salmorejo o Vichyssoise {segons temporada) Racio .00
Amanida russa racic de 300 gr. Racio 7.00€&
TATHeE pinyes NALras amb Taqoenns, patans 08 rop | Sasa mrar G 13508
Carpaccio de vedella i parma Racit B8.80 ¢
Graellada de & verdures amb oli de brases i sal de fum Racid 9.50 €
Amanida amb fruites variades, formatge de cabra i vinagreta de mel 260 gr. cio 8.00
Lassanya d'espinacs i fomatge =) 7.00
Esparrecs verds amb encenalls de parmesa 8 Racio 7.50
Timbal d’escalivada i formatge de cabra gratinat ) .20

SEGONS PLATS

onal guarnit amb poma glacejada

Rodé de vedella ambsu uet i bolets
Filef de vedella — Eumﬁg — amb saksa 4 Oporto | fruites del bosc

per 1 kg entre 3 i 4 pers. aprox
ftal

Un
altes estofades amb patata a la brasa Onitat 750
Peus de porc s meitats 700€
Bacalld amb panses, pinyons | fomaguer Gl 820
Llibrets de llom 2 peces 6.20 €
Pcllastre prémium sencer al forn acompanyat de prunes de mes de 2 kg. / unitat 14.00 €
B.50 €
arellanes o pinya amb naus, etc...) Racid de dos talls
Mandongufilles amb sipia & peces ol 750 €
Sarsuela de peix {llug, rap, sipia, MUSGICS, ClOISsEes, escamanans... Racio SN
mpora de baca Gio de s 820
Canelons Unitat 1.95€
UBxa danec confftada amb prunes, pinyons | Unitat 520
Garrinet per racions de 300-400 gr. Racid 2400 €
Calamars farcits Unitats .00 €
Alberglnies farcides de cam Onitat 00 €
Mussaka de verdures i carn Racio 7.00 €
Melds de xai amb suc del seu rostit Racio 0.80 €
Iscaina Radd B20
Bacalla a la llauna amb cigrons Racit 8.20€

Vol a vant da marisc amb caviar Mini entrepé de llom ibéric
varmall Dau de fruita de patates
Terrons de Parma

(El menu es composa de 3 safatesi 1 barqueta de fusta, apte per escalfar d microones. Esun

PICA PICA DOLG
Brequeta de tres fruites
Trufes de xocolata

menti per compartir, es pot demanar pel nimero de comensals que es

necessifi, sent com a minim € persones. En cas d'al'lérgia o intolerincia, consulteu-nos els canvis a fer)

MENU GOLDEN

154,00 €
L 2

€
|

ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS

Rocs de Parma

Détils turcs fardits de gorgonzola

Orellanes amb crema frasca i festucs

Gotet de foie amb taronja confitada i ametlles,
Cassolela de fondue amb tartufata i palets de sésam

Safata de Fler da pemil de Jabuge amb “pices” (300 grs.)

PICA PICA SALAT

Tarrina da tomaquets confitats scbre fons de caviar
d'albarginia

Mini vol au vent amb cua de llagesti i tartara

Canapd de salmd | caviar

Degustacid de {artar de bacalla amb porradell i tapenade
d'arbequinas

Pinxo de seitd | mini carxofa confitada en oli verge i orenga

{25,66€ per persona)
BARQUETA DE CALENTS*
Cruixent de gambas amb brots de soja i salsa thai
Crequetes artesanes de rostit | pamil ibéric
Bunyols de bacallé amb llagrimes de mal
Pinxo de truita de patata amb tomagquet confitat

PICA PICA DOLC
Brogueta de tres fruites
Trufes de xocolata

{El menii es compesa de 4 safates i 2 barquetes de fusta, aptes per eacalfar
a microones. Es un mend per compartir, es pot demanar pel nimero de
comensals que es necessifi, sent com a minim 8 perscnes. En cas d'al-lérgia
ointolerdncia, consulteu-nos els canvis a fery



