Menus per seure a taula
MENUB MENUC MENUD

MENU A

Minim 4 peraonea Minlm 4 paraonea Minim 4 pamonas Minim 4 peraonca ’
® ATENCIO AL CLIENT DE CATERING — ESTABLIMENT CASANOVAS:
- @’ ' €D o & Calabria, 113 . Barcelona (=57 8]
. 4 . - - r Telf. 934 236 508 fa T
28,00 €/racié | 36,50 €/racié ¥ 49,00 €/racié 30,00 €/racié ook
ENTRANTS ENTRANTS ASSORTIMENT ENTRANTS pplosimhelgitiomr
Safata d'antrataniments | Safata d'embotits ibarics (llom DE CANAPES Safata d'antrateniments i ENTRADA AL RESTAURANT CASANOVAS:
: & & i . Diputacio, 78 . Barcelona

canapes ibaric, xorig ibéric, cap de porc canapas Tolf 34 936 508
Terrineta de foie amb senglar, bull blanc de tofona, PRIMER Terrineta de foie amb Mabil. 658 945 201

crocant bisbe negre | dos tipus crocant

Canapeé de salmaé | caviar

Val-au-vant amb llagosti

Espiral de pamil amb
palmera

Gotet de crema de Torta dsl

Casar amb tofona

Rotllet de crema de formalge,
pamil pinya i nous Mallorqui
amb ou filat

Pa torat

PRIMER A ESCOLLIR

Brou amb galels de Nadal |
mandonguilletas
(brou presentat en bossga
al buit i mandonguilletes
fregides a part)

Opcid estiu: salmorejo amb
llagostins

SEGON A ESCOLLIR

Pollastre a quarts amb
prunas i pinyons

Mandonguilles amb Bolets

d'embotits de festa) o
Assortimant de canapés

(salma, pemil dolg,
sobrassada, anxova,...)

PRIMER A ESCOLLIR

Mitja pinya natural amb
llagostins, petons de viaires |

salsa tartara

Pastis de peix i llagostins
amb tartara

SEGON A ESCOLLIR

Rodé de vedella amb suquet i
bolets (fres talls par pax.)

Calamar farcit Bacalla a
la catalana

Rodd de pollastre amb prunaes

Crema de llagosta amb daus
d'ibéric

SEGON A ESCOLLIR

Espatlleta de cabrnit en
coceio lenta

Garm guamit amb prunes |
pinyons

Filet de vedella amb foie

Canape de salmo | caviar

Vol-au-vant amb llagosti

Espiral de pamil amb palmera

Gotat de crama de Torta del
Casar amb tofona

Rotllet de crema de formatge,
pamil pinya | nous Mallorgui
amb ou filat

Pa torrat

PRIMER

Canelons artesans (4 unitas
per pax.)

SEGON

Cuixa d'anac confilada amb
prunes i pinyons

E-mail catering: catering@casanovascatering.com
www.Casdn ovscterin-cum

Segueix-nos a:
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CASANOVAS

APERITIUS rcr picar a

Safata d’'embotits ibérics Aprox. B pers.
afata de formatges | frutes ADrox. 6 a 8 pe

arata de canapes variats {aprox4vunitats) ___ADIOX. 5 pers.

Plats per escollir

@)

e PRIMERS PLATS 5 |o
AL Amania de pastp almalya eodde 2o0ar_____________ Foano  BO0€

arata d'apentius. Entreteniments Icanapes ~ AproX. 6 © mes pers. T/ /0 Amanida de nous pinya i formatge fresc racio de 200 gr. Racio 8,00 €

Mini panets saludables amb pemil d’agla Unitat 3,50 €
Minl paneis saisdables amb llom Bario iat 350 € Amanida de favetes amb pemil Semra racio de 200 gr. R.ai_::lé 9.00 €
M fresc U 3,50 €

Timbal d’espinacs i formatge de cabra gratinat itat

ini panets saludables amb salma i formatge fr n tat LRl Ikl Bl R R R L UL — . S— 7 L R
'Eurnilfa' de tomaquet | parmesa Un tat 450 € Fideua racié de 300 gr. Racid 8,50 €

Croquetes de Pernil i Pollastre nitat

1,50 € Empedrat de bacalla amb mongeta del ganxet 250 gr. Racid 9,00 €

Croquetes de Ce Un itat 1,50 € acoio de tomaquet, mozzarella | pinyons amb orenga Rac 7,00 €

Brgueta de poliastre al curry nitat 2,00 € asfis de verdures | salsa @rtara o
—
0';_""";" gesollite de polol Jole — ; gg 2 Pebrofs del piguillo farcits amb brandada de bacalla 3 peces Raco siso €
or de pernil de alz 300 ar.) amb safaia 36 00 € Pastis de peix amb tartara i llagostins Radio
. — Macarrons Racio 450 €
Jatils amb baco fets amb safata o peces 24,50 € . : -
ardons cesolgnsambsateta 250 gr 13,50 ¢ Brou, Gaspaixo, Salmorejo o Vichyssoise (segons temporada RGO
eTos0s deé parmesa | macadamies safata oU gr. 20,00 € Aman ja russa raco de 300 ar. AG0
ruita de patata a daus daus 20,00 € Mitges pinyes naturals amb Ilagostlns, petons de rap i salsa tartara Racio ig 55 €
Farcellets de llagost! amb safata 12 unitats 20,00 € Carpaccio de vedella i parma Racid 7:50 €
: Graellada de 8 verdures amb oli de brases i sal de fum Racid 10,50 €
OPCIO DE SAFATES AMB GOTETS INDIVIDUALS DE: —.—z_LE—E—r_f;";; — ad'f‘;ff;‘:; ﬁ;‘;f DTS U8 BEre | VRIS 08 1 Sou iF. 2:32 g gg g
":'i_an::n" aamb Ll 200€ Esparrecs verds amb encenalls de pamesa 8 5 Rad 8,50 €
Crema de Torta del Casar amb tdfona Pe 3,00 € im escalivada | formatge de cabra gratinat a 9,00€
Coca de recapte | anxova o formatge de cabra Pe 3,00 €

Tot presentat en safates. Totls els productes s’han de conservar en fred entre 2 | 6°C.

SEGONS PLATS o Q)

Rﬂdﬁdeuedellaambﬁuuetlbnlets per 1 k mtre314 aIs. aox 36,00 €
Al 0 yedell —m—-amsa ada uporto | frultes del bos i - I
altes estofades amC ALE : Tn itz :

Feus de porc LUos metats

sacalla amb panses, pinyons | fomaque <A CiC 9. 0C
Liibrets de llom 2 peces 7,00 €

Pollastre prémium sencer al forn acompanyat de prunes de mes de 2 kg. / unitat 16,00 €

hal Je poliasire [ardit {pernil 4oi¢ | lormatge- prunes, pinyons | .
orellanes o pinya amb nous, etc... Racio de dos talls 9,50 €

- 8,50 €
Sarsuela de peix {llug, rap, slpia, musclos, cloisses, escamanans...) Rado S M.
empora de bacallg acio de 5 talls N
Canelons Unitat 2,00 €
uxa danec confitada amb nes, pinyons | taron n ita ). 5(C

Garrinet gr racions de 300-400 gr. Raco 27,00 €
mars ar tats 10,00 €

Mus k  de verdures | carn Cio 8,00 €

Melds de xai amb suc del seu rostit Racid 11,00 €
calla a Iscaina AG 9,00 €

Bacalla a la llauna amb %‘ rons Racid 9,00 €



Menus especials per celebracions (format pica-pica

MENU GOLDEN ;@

156,00 €
(26,00 € per persona)
4 b -
MENU COCTEL BASIC e ——
90,00 € Rocs de Parma
(15,00 € per persona) Détils turcs farcits de gorgonzola BARQUETA DE CALENTS*
ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT PICA PICA DOLC | Orallanes amb crema fresca | festucs Cruixent de gambes amb brots de soja i salsa thai
Xips vegetals amb sal del Delta Canape de sobrassada iberica i ou filat Broquetes de fruita Gotet de fole amb taronja confitada | ametlles, Croquetes artesanes de rostit i pemil ibéric
Varietat de galetes salades Torradeta d'escalivada i sardina fumada Trufes de xocolata Cassoleta de fondue amb tartufata | palets de sésam Bunyols de bacalla amb llagrimes de mael
Fruits secs amanits amb flor de sal Canape de salmo | caviar e o : | Pinxo de truita de patata amb tomaguet confitat
Roques de formatge parmesa Torradetes amb pernil ibéric Safata de Flor de pemil de Jabugo amb “picos™ (300 grs.)
Pica-pica salat | calent _
Croquetes artesanes de rostit i PICA PICA SALAT PICA PICA DOLG _
pernil ibéric Terina de tomaquets confitats sobre fons de caviar Broqueta de tres fruites
Broqueta amb dauet de truita d'alberginia Trufes de xocolata
depaaics Mini vol au vent amb cua de llagosti | tartara
Broqueta de botifarra artesana amb Canapé de salmd i caviar (El menu es composa de 4 safates i 2 barquetes de fusta, aptes per escalfar
mostasses . ] _ ' al microones. Es un menu per compartir, es pot demanar pel niimero de
(El menu as composa de 3 safates. Es un menu per compartir, s pot demanar pel nimero de comensals que es necessifi, sent com a minim 8 persones. En cas Eﬁm;:n de tariar da bacalla amb pnrradﬂll | l.apanada 2?12::?512:‘;:59 ?:;T:?;iﬁ:n::ﬁ;s“lz“:;z EGI:?:;}WES a fer.)
d"d-l&rgia o intolerancia, consulteu-nos els canvis a fer) equinas | ] '

Pinxo de seitd i mini carxofa confitada en oli verge i oranga

)/

MENU PREMIUM ¥ 106 00 c

(18,00 € per persona) ,_ —
ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT PICA PICA DOLC R —
Canape de scbrassada i ou filat Croquetes artesanes de rostit | pamil Broqueta de tres fruites : et
Delicia de canapeé d'anxoves ibéric Trufes de xocolala W B : M o ST -r bEs " i = _ -~
Canapa da salmd | caviar Brogueta amb dau de truita de patates h -~ % R < . | (e v mi
Roques de formatge holandés curat Brogueta de botifarra con verdures ' " ) ' = -' . v
Assortiment de galetes salades escalivades R i
Snacks | fruits secs Mini entrepa de pemil serra i L. A N e
Vol a vant de marisc amb caviar Mini entrapa de pemil york i fermatge } - . N M
varmall gruyara 3 Ty

= @
Y 198,00 €
(33,00 € per persona)

(El menu as composa de 3 safates. Es un mend per compartir, es pot demanar pel nimero de comensals que es neceasiti, sent com & minim 8 personea. En cas

d’d'lérgia o intolerdncia, consulteu-nos els canvis a fer) M E N U s U B L I M E

r ® | €Y ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS BARQUETA DE CALENTS*
M E N U DELUXE T 120,00 € Xips de verdures amb sal negra Croquetes de bolets

Ametlles enfornades amb romer

- (20,00 € per persona) Macadamies amb safra i sal del Delta dbyueieaide el - -
ASSORTIMENT D'SNACKS VARIATS PICA PICA SALAT BARQUETA DE: S e Wl Croquetes de formatge blau i espinacs
Canapé de scbrassada i ou filat Gotet de foie amb malmelada de Farcallet cruixent da llagosti i alls N A Bunyols de bacalla amb mel
¢ " 1 Dauets de parmesa Cruixents de llagostins i salsa thai
Delicia de canape d'anxoves taronja | ametlies tendres =i e 9 oy
Canapé de salmé i caviar Gotet de brandada de bacalla amb Crogusetes artesanas de rostit i pamil PICA PICA SALAT PS #x oed ;ubl oﬁ[ifa?rzaaﬁ’lisv errl;ljﬁr e&}[ a6
Roques de formatge holandés curat tapenade baric Safata de pernil de Jabugo (300 gr.) amb pics Mini burguer de pork belly
Assortiment de galeles salades Mini entrepa de pemil ibaric Canapeé de salmd i caviar
Vol a vant de marisc amb caviar Mini entrepa dae llom ibaric PICA PICA DOLC Canapé d'anxoves i nou ..
vermaell Dau de truila de palates Brogqueta de tres fruites Mini piccolino d'alberginia amb sardina fumada PICA PICA DOLC " ‘_. ‘8%,
Tarrons de Pama Trufes de xocolala Rolde Gdodata el . . . Broquetes de fruites Ly et 0 .‘;.:'.
Vol-au-vent amb salsa tartara i llagostins Trufes de xocolata .0'.‘ @
(El mend s mitain 1 Barmnta s A i par spalfitri v = 5 Pa— nélind P s Cassoleta amb crema fresca, anet | aladroc Macarons variats ..-‘_-
MenL 5 Corm 38 a8 5 3d | u a8 . r jjlf=gas gf--- 8 LN man S r,ea ST angr NUM &S O COrmea LIS &5 = - Y T
necessifi, mimﬁamhim & parsones. En cas dal'lérga ninﬁuﬁnnia, consultau-nos els mm.l'iaafE; ) PID}FO de [_'\’ar}{OfEta amb mozzarella | tomaquat Gherry 6," 0"
Mini bikini de guacamole amb pomodoro confitat (El menu es composa de 4 safates i 2 barquetes de 2. .’ 0.0 A
Roll dhummus amb tapenade d'olives arbequines fusta, aptes per escalfar al microones. ‘9. ¢ 50 @9
Mini picolino de pebrots amb formatge manxec Es un menu per compartir, es pot demanar pel niumero *:9%:

de comensals que es necessiti, sent com a minim 6

Gotet de fondue amb tofona M- CASANOVAS

En cas d’al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos els
canvis a fer.)



