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CASANOVAS

¢/ Diputacio, 80 (restaurant)
¢/ Calabria, 113 (botiga)
08015 Barcelona
34 93 423 65 08

catering(@casanovascatering.com

WWWw.casanovascatering.com

Ebpaily privatsy
CASANOVAS

Aalel privadely b equip de cuinar-bala,
ehpecific pen bo teva neseria)
Cuina oberta tots els migdies de la setmana.
Els vespres i les nits obrim només per grups a partir de 15 pax.
Per a grups de menys comensals, consultar proposta
personalitzada o els menus especifics.

Les reserves es tancaran 24h abans del acte, i si no es completa
la reserva feta, es facturara pel minim de 15 comensals.


mailto:catering@casanovascatering.com

POSTRES

MENﬁ 1 ** Pastis Sacher amb coulis de gerds i fruites

CELLER
BENVINGUDA: Copa cava brut nature s Vi blanc i negre seleccio del nostre sumiller
% Aigua mineral
SNACKS
% Ametlles amb romani Preu per persona: 55 €
% Daus de Parma 10% IVA NO inclos
El preu no inclou Refrescs, cafes i/o licors
ENTRANTS

FORMAT ASSEGUT

% Pernil ibéric amb pa i tomdquet

** Bull blanc artesa amb coca de pa i tomdquet
% Daus de salmé amb oli verge

% Coca de recapta amb anxoves de 1’Escala
¢ Croquetes cassolanes de pernil i pollastre

¢ Bunyols de bacalla amb llagrimes de mel

 Degustacio de rigattone amb tofona

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR

% Bacalla a la llauna amb parmentiére de patata tofonada
O

** Entrecot a 1’oli de brases i patates

La sala sera exclusiva per al grup, pel que es facturara el numero confirmat de comensals a les 24 hores anteriors al servei.



MENU 2

BENVIGUDA: Copa de cava o llimonada fresca

SNACKS
% Ametlles amb romani
% Daus de Parma
% Xips de verdures

ENTRANTS
¢ Pernil i llom ibéric amb pa i tomaquet
% Camembert fornejat amb bastonets de sésam
% Farcellet de llagosti amb salsa thai
¢ Torradetes de foie amb melmelada de taronja amarga
% Daus de salmé maridats en oli verge
% Coca de recapta amb anxoves de 1’Escala

¢ Bunyols de bacalla amb llagrimes de mel

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR
¢ Bacalla amb confitura de codony, alls tendres i crosta de

pa
0

& Filet de vedella amb fruits del bosc, reduccié d’Oporto i
parmentiere de patata tofonada

POSTRES

¢ Pastis Sacher amb coulis de gerds i fruites o taula dol¢a

CELLER

O

% Vi blanc i negre seleccio del nostre sumiller

<,

X4

L)

% Aigua mineral

Preu per persona: 60 €

10% IVA NO inclos
El preu no inclou Refrescs, cafes i/o licors

FORMAT ASSEGUT

La sala sera exclusiva per al grup, pel que es facturara el numero confirmat de comensals a les 24 hores anteriors al servei.



CELEBRACIONS A PEU DRET

A LA SALA PRIVADA DEL VOSTRE ESDEVENIMENT HI HAURA CADIRES PER SI ES
VOL SEURE ALGUN CONVIDAT

Veniu a celebrar la VOSTRA BODA
Disposem de servei de cocteleria a peu dref en un espai exclusiu per a vosaltres.

Sales amb capacitat des de 15 fins a 110 comensals:

La sala sera exclusiva per al grup, pel que es facturara el numero confirmat de comensals a les 24 hores anteriors al servei.



COCTEL1

BENVINGUDA: Copa de cava

% Cruixents de verdures

% Ametlles amb romani

% Llardons casolans

¢ Pernil ibéric amb pa i tomdquet

** Coca d’escalivada amb anxoves de |’Escala
% Daus de salmé maridats en oli verge

** Daus de truita de patata tofonada

X Croquetes artesanes

% Broqueta de botifarra amb bolets i foie

J . . ] e . . .
** Mini bikini de brie i sobrassada

& Assortiment de formatges i fruites (6 varietats)

R/ ’ 5 . .
*%* Taula dolca o Pastis d’aniversari

Barra oberta amb:
Refrescs, Cerveses i aigua mineral
Vi blanc i negre i cava -durant el sopar-

Preu per persona: 46 €
10% IVA NO inclos
El preu no inclou cafes i/o licors

FORMAT DEMPEUS AMB ALGUNES CADIRES

COCTEL 2

BENVINGUDA: Copa de cava

** Cruixents de verdures

** Ametlles amb romani

¢ Llardons casolans

% Pernil ibéric amb pa i tomdquet

** Coca d’escalivada amb anxoves de I’Escala
%* Daus de salmé maridats en oli verge

** Daus de truita de patata tofonada

X8 Croquetes artesanes

** Broqueta de botifarra amb bolets i foie

** Mini bikini de brie i sobrassada

% Degustacié d’arros de tofona fet al moment

** Assortiment de formatges i fruites (6 varietats)

** Taula dol¢a o Pastis a escollir

Barra oberta amb:
Refrescs, Cerveses i aigua mineral
Vi blanc i negre i cava -durant el sopar-

Preu per persona 48 €
10% IVA NO inclos
El preu no inclou cafes i/o licors

FORMAT DEMPEUS AMB ALGUNES CADIRES

La sala sera exclusiva per al grup, pel que es facturara el numero confirmat de comensals a les 24 hores anteriors al servei.



COCTEL AMB ESTACIONS

FREDS

R/ .
** Cruixents de verdures

ESTACIONS
** Estacié de rissoto de tofona fet al moment

& Estacié de fileté de vedella amb maridatge de sals i

** Ametlles al romani mostasses

** Daus de Parma

** Pernil ibéric amb mini coca de pa i tomaquet POSTRES

% Torradeta de llom ibéric amb tomaquet % Assortiment de formatges i fruites (6 varietats)
** Coca d’escalivada amb anxoves de |’Escala ¢ Taula dol¢a o Pastis de xocolata

\/ ’ . .
*%* Daus de salmo maridats en oli verge B bert b
arra oberta amb:

Refrescs, Cerveses i aigua
Vi blanc i negre i cava

** Daus de truita de patata tofonada

CALENTS

. Preu per persona:58 €
*%* Croquetes artesanes 10% IVA NO inclos
% Brogueta de botifarra amb bolets i foie El preu no inclou cafés i/o licors

R/ . . ] e . . .
** Mini bikini de brie i sobrassada

¢ Bunyols de bacalla amb llagrimes de mel

% Cruixents de llagosti amb vegetals i salsa thai FORMAT DEMPEUS AMB ALGUNES CADIRES

La sala sera exclusiva per al grup, pel que es facturara el numero confirmat de comensals a les 24 hores anteriors al servei.



