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MENU A

2 28,00€/raci6

Safata d'entremesos i canapes
Tarrineta de foie amb crocant
Canape de salmé i caviar
Vol-au-vent amb llagosti
Espiral de pernil serra amb palmera

Vaset de crema de Torta

del Casar amb tofona
Rotllet de crema de formatge, pernil salat,

pinya i nous
Mallorqui amb ou filat

Brou amb galets de Nadal i

mandonguilles (brou presentat en bossa

al buit i mandonguilles fregides a part)
Opcio d'estiu:

Salmorejo amb llagostins

Pollastre a quarts amb prunes i pinyons

Mandonguilles amb bolets
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CASANOVAS & 52,00€/racio

A 38,00€/raci6

Safata d'embotits ibéerics: llom

ibéric, xorico ibéric, cap de porc senglar,

bull blanc de tofona, “bisbe negre”
i dos tipus d'embotits de festa

Assortiment de canapes: salmg, jam¢on

York, sobrassada, anxova, etc.

Mitja pinya natural amb llagostins i
salsa tartara

Pastis de peix i llagostins amb
salsa tartara

Calamar farcit

(0]
Bacalla a la catalana
(0]
Fricando de vedella amb bolets

MENU C

Crema de llamantol amb daus de
iberic

Espatlleta de cabrit a coccid lenta
0
Garri amb acompanyament de
prunes i pinyons
0
Filet de vedella amb foie

MENU D

£230,00€/raci6

Safata d'entremesos i canapeés
Tarrineta de foie amb crocant

Canapeé de salmé i caviar
Vol-au-vent amb llagosti

Espiral de pernil serra amb palmera
Vaset de crema de Torta

del Casar amb tofona
Rotllet de crema de formatge, pernil salat,

pinya i nous

Mallorqui amb ou filat

Canelons artesans (4 unitat/pers.)

Cuixa d'anec confitat amb prunesi
pinyons



PLATS PER ESCOLLIR

APERITIUS PER PICAR

PRIMERS PLATS

SEGONS PLATS

Safata d'embotits ibérics Aprox. 6 pers. 47,00€ Amanida de pasta amb tomagquet, verduretes i tonyina (250 gr.) 9,00€ Roast beef a talls fins (opcional: adornat amb poma 1kg. (8-10 pers. 73,00€ +11,00
glacejada*) aprox.) € (poma)
Amanida de nous, pinya i formatge fresc (200 gr.) 9,00€
Safata de formatges i fruites Aprox. 6 a 8 pers. 47,00€ Papillot de llobarro amb verduretes saltejades Unitat 14,00€
Amanida de favetes amb pernil ibéric (200 gr.) 12,00€
Fricand6é amb suquet i bolets Racio 12,00€
Safata de canapés variats (aprox. 40 unitats) Aprox. 8 pers. 47,00€ Timbal d'espinacs i formatge de cabra gratinat Racié 9,00€ . . o
Filet de vedella -torned6- amb salses de Porto i fruites del .
b Unitat 26,00€
Fideua de calamarcets amb all i oli (300gr) Racié 9,50€ 0sc
Safata d’aperitius. Entremesos i canapeés Aprox. 6 0 més pers. 47,00€ ) :
Empedrat de bacalla amb mongeta del ganxet (250 gr.) 12,00€ Carrilleres estofades amb patata a la brasa Unitat 11,00€
ini i i Peus de porc Dues meitats 9,00€
Mini panets saludables amb pernil de gla Unitat 3,85¢ Carpaccio de tomaquet, mozzarella i pinyons amb orenga Racio 8,00€ P
- o . Bacalla amb panses, pinyons i tomaquet Racio 12,00€
Mini panets saludables amb llom ibéric Unitat 3,85€ Pastis de verdures i salsa tartara Racié 9.00€
o o Llibrets de llom 2 peces 9,00€
Mini panets saludables amb salm¢ i formatge Unitat 385€ Pebrots del piquillo farcits amb brandada de bacalla 3 peces 11,00€
fresc ' Pollastre premium sencer al forn acompanyat de prunes Unitat (més de 2kg.)  22,00€
Pastis de peix amb tartara i llagostins Racio 11,00€
B t de toma ti 3 Unitat 5,00€ Rodd de pollastre farcit (pernil dolc i formatge o prunes, L,
urret de tomaquet i parmesa 3y ( p tp s geop Raci6 de 2 talls 11,50€
Macarrons Casanovas Racio 6,00€ pinyons i orellanes o pinya amb nous, etc.)
Croquetes de pernil i pollastre Unitat 1,50€ .
Caldo, Gazpacho, Salmorejo o Vichyssoise (segons temporada) Racié 8,00€ Mandonguilles de secret ibéric amb sipia o bolets (5 peces) Racio 11,00€
Croquetes de bolets Unitat 1,50€ . L .
Amanida russa amb pernil ibéric (300 gr.) 9,00€ Sarsuela de peix (llug, rap, sipia, musclos, cloisses, Racié S/M
, escamarlans, etc.)
Broquetes de pollastre al curri Unitat 2,00€ »
Mitges pinyes naturals amb llagostins, petons de rap i salsa tartara Racio 16,50€ ] i
Melos de xai amb suc del seu rostit Racio 14,00€
Broqueta mini de botifarra de bolets i foie Unitat 2,00€ . . L
Carpaccio de vedella i parma Racio 9,00€ .
Canelons Unitat 2,00€
Gamberonis” (llagostins arrebossats) Unitat 2,00¢ Graellada de 8 verdures amb oli de brases i sal de fum Racié 12,00€ . s ) ) . .
Cuixa d'anec confitat amb prunes, pinyons i taronges Unitat 14,00€
Flor de pernil de gla (safata) (200 gr.) 40,00€ Amanida amb fruites variades, formatge de cabra i vinagreta de mel (250 gr.) 10,00€ Garri (300-400 gr.) Raci6 30,00€
Datils amb bacé (safata 25 peces 26,95€ lachi i i . . e ;
! ( ) P ' Lasanya d'espinacs i formatge Racio 9,00¢€ Calamars farcits de pilota i foie Unitat 12,00€
> i 2 8 peces 10,50 €
Chicharrones casolanes (safata) (250 gr.) 14,85¢ Eeparrecs verds amb virutes de parmesa P ., Alberginies farcides de carn Unitat 10,00€
Timbal d'escalivada i formatge de cabra gratinat Racio 11,00 €
Terrons de parmesa i ametlles al forn amb Mussaka de verdures i carn Racio 9,00€
, P (250 gr.) 22,00€
romani (safata)
Bacalla a la catalana, amb prunes i pinyons Racio 12,00€
Truita de patata a daus (25 daus) 19,00€ . ) »
Bacalla a samfaina Racio 12,00€
Saquets de llagosti (safata) 12 unitats 22,00€ Bacalla “a la llauna” amb cigrons Racié 12,00€
Truita de patates trufada (25 daus) 23,00€ =
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MENUS ESPECIALS PER A CELEBRACIONS (format pica-pilca)

ASSORTIMENT DE SNACKS VARIATS

Xips vegetals amb sal del delta

Varietat de galetes salades Fruits
secs amanits amb flor de sal Roques

17,50 € per persona
PICA-PICA SALAT I CALENT

Croquetes artesanes de pollastre rostit i pernil ibéric
Broqueta amb dauet de truita de patates

Broqueta de botifarra artesana amb mostasses

ASSORTIMENT DE SNACKS VARIATS
Roques de Parma

Datils turcs farcits de gorgonzola
Gotet de foie amb taronja confitada i ametlles Cassoleta
de fondue amb tartufata i palets de sésam Safata de flor

28,00€per persona

BARQUILLA DE CALENTS*
Cruixent de gambes amb brots de soja i salsa thai
Croquetes artesanes de rostit i pernil ibéric
Bunyols de bacalla amb llagrimes de mel Punxo de
truita de patata amb tomaquet confitat

de formatge parmesa de pernil de Jabugo amb “becs” (300 grs.)

PICA-PICA SALAT PICA-PICA DOLC
Mini vol-au-vent de llagosti amb salsa tartara Broqueta de tres fruites
Canapeé de salmd i caviar Trufes de xocolata

PICA-PICA SALAT I FRED
Canape de sobrassada iberica i ou

PICA-PICA DOLC
Broqueta de tres fruites

filat Tofones de xocolata Degustacié de tartar de bacalla amb cibulet i tapenade
Torradeta d'escalivada i sardina d'arbequines
fumada (El menu es compon de 3 safates. Es un ment per compartir, es Punxo de seité i mini carxofa confitada en oli verge i orenga (El ment es compon de 4 safates i 2 barquetes de fusta, aptes
. s @ et per a microones. Es un menu per compartir, es pot demanar
Canape de salmd i caviar pot demanar per al nombre de comensals que es necessiti, sent S AN : er al nombre de comensals que es necessiti, sent minim 6
LR, ~ \
P minim 6 persones. En cas d'al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos CASANOVAS Punxo de boleta de mozzarella i tomaquet amb alfabrega P s q ..
Sl s ; - e persones. En cas d'al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos els
Torradetes amb pernil ibéric els canvis a realitzar). it canvis a realitzar).

20,50€per persona
ASSORTIMENT DE SNACKS VARIATS
Snacks i fruits secs
Canape de sobrassada i ou filat
Delicia de canapé d'anxoves Canapé
de salmé i caviar

Roques de formatge parmesa

PICA-PICA SALAT
Croquetes artesanes de pollastre rostit i pernil

ibéric

Broqueta amb dauet de truita de patates
Broqueta de botifarra artesana amb verdures
escalivades

Mini entrepa de pernil salat

Mini entrepa de pernil dol¢ i formatge

PICA-PICA DOLC
Broqueta de tres fruites

Assortiment de galetes salades
Vol al vent de llagosti amb salsa tartara

(El menu es compon de 3 safates. Es un menu per compartir, es pot
demanar per al nombre de comensals que es necessiti, sent minim 6
persones. En cas d'al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos els canvis a
realitzar).

Tofones de xocolata

. 23,50€per persona 36,00€per persona

ASSORTIMENT DE SNACKS ' PFCA-PICA SALAT .
VARIATS Canapé de sobrassada i ou filat PICA-PICA SALAT ASSORTIMEN SN kS N 1> Safata de pernil de Jabujo (300 gr.) amb pics

A ’ | ] Gote amb foie amb melmelada de Xips de verdures amb sal negra Ametlles Canape de salmé i caviar
Delicia de canape d'anxoves Canape de salmo taronja i ametlles fornejades amb romani Macadamies Canapeé d'anxoves i nou
Gotet d'escalivada amb safra i sal de Delta Galletitas Mini piccoli d'alberginia amb sardina fumada
Mini entrepa de pernil ibéric fumades vol-au-vent de llagosti amb salsa tartara
Mini entrepa de llom ibéric Dadets de parmesa Punxo de carxofita amb mozzarella i tomaquet cherry
Dau de truita de patates BARQUILLA DE CALENTS* Gilda d'olives, cogombret i anxoves
Croquetes de bolets Gote d’hummus amb tapenade d'olives arbequines
Croquetes de pernil Mini piccolino de pebrots amb formatge de cabra Datil
Bunyols de bacalla amb mel i gorgonzola amb ametlles
Cruixents de llagostins i salsa thai Tartaleta de foie amb taronja i ametlles
Dau de truita de patates trufada PICA-PICA DOLC
Mini burger d'anec a la taronja

i caviar Roques de formatge parmesa
Assortiment de galetes salades Vol-au-vent de
llagosti amb salsa tartara Petons de Parma

BARQUILLA DE PICA-PICA DOLC
Cruixent de llagosti i alls Broqueta de tres fruites

tendres Trufes de xocolata

Croquetes artesanes de rostit i (El menu es compon de 3 safates. Es un menu per compartir, es pot demanar per Broqueta de tres fruites
pernil ibéric al nombre de comensals que es necessiti, sent minim 6 persones. En cas d'al-lergia Trufes de xocolata

Croquetes artesanes de bacalla o intolerancia, consulteu-nos els canvis a realitzar). Macarons variats

(El ment es compon de 4 safates i 2 barquetes

de fusta, aptes per a microones. Es un ment per
compartir, es pot demanar per al nombre de
comensals que calgui, sent minim 6 persones. En cas
d'al-lérgia o intolerancia, consulteu-nos els canvis a
realitzar).
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"GARRI ROSTIT" 0 RELLOM DE VEDELLA AMB FOIE | SALSA DE GERDS b RS _:i:?'
Peca sencera -de 6 a 12 pers.-: 240.00€ Unitat 36.00€ CASAE\J OVAS
ESPATLLA/CUIXA DE PORC AL FORN CANELONS CASOLANS
Peca sencera -aprox. 8 a 12 pers.-: 190.00€ Unitat: 2€
POLLASTRE DE GRANJA FARCIT AL FORN AMB PRUNES I PINYONS ESQUENA DE CAPBRIT o CAMA
Peca sencera -aprox. 6 a 8 pers.-: 160.00€ Coccié lenta -14h.-Unitat: 42.00€
SALMO SENCER FARCIT AMB MOUSSE I LLAGOSTINS SUQUET DE CUETES DE RAP FRESC AMB SALSA DEL SEU ROSTIT I BOLETS
Se serveix fred. Per 8/10 pers . Unitat: 220.00€ Racié de 2 cuetes: 32.00€
KIT DE BROU + GALETS NO CUITS + MANDONGUIGUITES:12€/racio
KITDE BROU + GALETS NO CUITS + CARN D'OLLA
Pilota de carn per persona, verdures bullides, botifarra blanca i negra, cansalada i
cigrons: 24,00€/racio.
= FRICANDO AMB BOLETS
Raci6: 12.00€

ATENCIO AL CLIENT DE CATERING - ENTRADA AL RESTAURANT CASANOVAS: SEGUEIX-NOS!
ESTABLIMENT CASANOVAS C/Diputacié 78, Barcelona
C/Calabria 113, Barcelona

Casanovas.cate ring

TIf. 934 236 508
TIf.934 236 508 Mobil: 658 954 201 r@
Mobil:658 954 201 E-mail catering:catering@casanovascatering.com
Lloc web:www.casanovascatering.com




